
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

FREITAG 
11. Dezember 2009 

ab 20,30 Uhr 
WIR BITTEN UM RESERVIERUNG 

 

 

Dank der großzügigen 

Unterstützung der 

Kellerei: 

Menü inkl. Weine

 NUR 49,50 € / Person

Für echte Weinliebhaber: 
eine einmalige Gelegenheit 
hochwertige Weine und 

Gerichte aus dem Piemont 
zu genießen! 

 

 

 

 

 
 

MENÜ
 

Empfang und Einleitung 

zur Verkostung:

 
Prosecco di Valdobbiadene

Camùl 2008 
 

Kanapeés mit Trüffelcreme

  
 

Roero Arneis 
Perdaudin

 

Vitel Tonné
 
* 
 

Nebbiolo d
2006

 

Agnolotti al Plin
(Piemontesische Ravioli)

 
* 
 

Barbaresco
Basarin 2006

 

In Rotwein geschmortes
mit schwarzem Trüffel

 
* 
 

Barbera d’Alba
Bertu 2006

 

Piemontesische Käseauswahl mit 
feines Gebäck und Espresso

 

Dank der großzügigen 

Unterstützung der 

Menü inkl. Weine 

€ / Person 

MENÜ 

Empfang und Einleitung  

zur Verkostung: 

Prosecco di Valdobbiadene 
2008 Tonon 

Kanapeés mit Trüffelcreme 

Roero Arneis  
Perdaudin 2006 

Vitel Tonné 
 
 
 

Nebbiolo d’Alba 
2006 

Agnolotti al Plin  
(Piemontesische Ravioli) 

 
 
 

Barbaresco 
Basarin 2006 

In Rotwein geschmortes Rindergeschnetzeltes  
mit schwarzem Trüffel  

 
 
 

Barbera d’Alba  
Bertu 2006 

Käseauswahl mit Trüffelhonig sowie  
feines Gebäck und Espresso 


