
Die Salumeria erfreut die Gourmetgaumen 

bereits seit 1985 vor Ort, außer Haus und 

natürlich auch mit ihrem Cateringservice und 

Partyausstattung. 

 

Unsere Speisen werden ausschließlich frisch 

zubereitet. Das bedeutet für Sie: 

 

Sonderwünsche bezüglich Zubereitungen, 

Rezepte, Pastaformaten usw. können nach 

Absprache realisiert werden. 

 

Einige Gerichte können nur mit einem Vorlauf 

von mindestens 1 Tag bestellt werden. 

 

Der Aufwand bei der Zubereitung mancher 

Gerichte erfordert eine 

Mindestbestellmenge. 

 

Saisonale Gerichte können gegebenenfalls 

nicht verfügbar sein.  

 

Wir versuchen unsere Preise stabil zu halten; 

es kann allerdings zu starken 

Marktpreisschwankungen kommen, die uns 

dann zwingen könnten, die Preise für die 

entsprechenden Zutaten zu erhöhen. Dafür 

bitten wir um Verständnis. 

 

Pauschalpreise können selbstverständlich 

vereinbart werden. 

 

Einen kleinen Imbiss mit kalten Vorspeisen 

können Sie bereits ab 10,00 € pro Person 

bestellen.  

 

Es darf etwas mehr sein? Wir beraten Sie 

gerne! Besuchen Sie uns in in unserem Laden 

bzw. schreiben Sie uns eine Email! 

VORSPEISEN 
Fischbouletten Stück 2,50 €
Lachs, hausgebeizt Kg 49,50 €
Meeresfrüchtesalat Kg 59,90 €
Minipaprikaschoten gefüllt mit 
Thunfisch oder Frischkäse 

Stück 1,00 €

Scampi, diverse Zubereitungen Stück 4,00 €
Schwertfischcarpaccio  Kg 69,50 €
Shrimpscocktail Kg 30,00 €

Thunfisch-bohnensalat Kg 24,50 €
Fleischsalat in grüner Sauce mit Oliven, 
Zwiebeln und Parmesan 

Kg 39,95 €

Gemischter Wurstaufschnitt Kg 39,50 €
Schinkenaufschnitt Kg 49,50 €
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan 
und Balsamico 

Kg 99,50 €

Roastbeefröllchen gefüllt mit gr. Bohnen 
in Weißweinsauce 

Stück 4,00 €

Vitello Tonnato: zarte 
Kalbfleischscheiben in Thunfisch-Kapern-
Sauce 

Scheibe 2,00 €

Artischocken, gegrillt Kg 39,95 €
Artischockenherzen, eingelegt Kg 29,50 €
Artischocken, gefüllt mit Kräutern Stück 2,00 €
Caponata: sizil. süßsaures 
Auberginengericht mit Tomatensauce, 
Pinienkernen und Rosinen 

Kg 44,50 €

Champignons, gefüllt mit Ricotta und 
Spinat  

Stück 2,50 €

Champignons, in Rosmarinöl oder 
Balsamessig 

Kg 29,50 €

Champignons, gefüllt mit Kräutern  Stück 2,00 €

Oliven, diverse Sorten Kg 19,50 €
Gegrillte und marinierte Zucchini, 
Paprika und Auberginen 

Kg 49,50 €

Gemüsebouletten: mit Broccoli o. 
Zucchini–Champignon 

Stück 2,00 €

Tomaten, getrocknet, in Olivenöl 
eingelegt 

Kg 19,90 €

Paprika, süßsauer Kg 44,50 €
Parmigiana: Auberginenauflauf mit 
Tomatensauce, Parmesan und Basilikum 

Stück 4,50 €

Pflaumen im Speckmantel Stück 0,70 €
Rucolasalat mit Minitomaten und 
Minimozzarella, dazu Balsamicodressing 

100 g 4,50 €

Zwiebelchen in Balsamessig Kg 39,90 €
Burrata 100 g mit Tomaten und 
Basilikum 

Stück 5,50 €

Caprese von Büffelmozzarella 200 g mit 
Tomaten und Basilikum 

Stück 12,50 €

Caprese von Fiordilatte- und 
Tomatenscheiben mit Öl und Basilikum 

Scheibe 1,50 €

Käseplatte  Kg 39,50 €
Mozzarellaroulade  gefüllt mit Rucola, 
Parmesan und Parmaschinken 

Scheibe 3,00 €

Arancini: sizilianische Reisbällchen 
paniert und frittiert 

Stück 2,00 €

gemischtes italienisches Brot, schon 
aufgeschnitten, auf Platte 

1 kg 9,00 €

 

 
Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

PASTA 
Penne all’arrabbiata (pikant) Portion 7,00 € 
Penne alla puttanesca: mit Oliven, 
Sardellen und Kapern 

Portion 7,00 € 

Penne mit Salsiccia-Tomatensauce Portion 8,00 € 
Lasagne mit Ragù Portion 8,00 € 
Lasagne mit Lachs Portion 8,00 € 
Lasagne mit Pesto Portion 8,00 € 
Nudelauflauf,  vegetarisch Portion 8,00 € 
Ravioli in Butter-Salbeisauce Portion 8,00 € 

Ravioli in Tomaten-Rucola-
Sahnesauce 

Portion 9,00 € 

Tortellini in Tomaten-Sahnesauce Portion 7,50 € 
Gnocchi in Mozzarella-Tomatensauce, 
gratiniert 

Portion 8,00 € 

Cannelloni mit Ricotta-Spinatfüllung 2 Stücke 6,00 € 
Crespella gefüllt mit Ricotta und 
Spinat mit Tomatensauce und 
Bechamel überbacken 

Stück 7,00 € 

Tagliolini mit Trüffelsauce Portion 10,00 € 
Tagliatelle mit Steinpilzsauce Portion 9,00 € 
Tagliolini mit Speck und Zwiebeln Portion 8,00 € 
Tagliolini mit Kräutersauce Portion 8,00 € 
Tagliolini mit Scampi und Zucchini Portion 8,00 € 
Tagliatelle mit Fleischgeschnetzeltem Portion 9,00 € 
Risotto alla Siciliana mit Ragù, 
Mozzarella und Erbsen 

Portion 6,00 € 

 

FLEISCH 
Lammbraten mit Kräuterkruste 200 g 15,00 € 
Lammhaxe (mit/ohne Knochen) nach 
toskanischer Art  

200 g 12,00 € 

Lammkoteletts, gegrillt 3 Stücke 12,00 € 
Spezzatino: geschnetzeltes mit 
Steinpilzsauce 

200 g 12,50 € 

Hähnchenbrustsalat mit 
Apfelsinenstückchen 

kg 49,90 € 

Hähnchen im Speckmantel in 
Weißweinsauce 

150 g 9,00 € 

Kalbfleischbouletten in 
Tomatensauce 

Stück 2,50 € 

Kalbsbäckchen in Barolosauce 150 g 12,00 € 
Entenbrust in Balsamicocremesauce 200 g 12,00 € 
Piccata Milanese Stück 3,50 € 
Pollo alla cacciatora: Hähnchenkeule 
in würziger Tomatensauce 

200 g 10,00 € 

Putegeschnetzeltes in 
Grünepfeffersauce 

200 g 9,00 € 

Rinderfilet in Rotweinsauce 200 g 18,50 € 
Rindertatar kg 99,50 € 
Roastbeef in Grünepfeffersauce 150 g 15,00 € 
Roastbeef in Rotwein-Trüffelsauce 150 g 15,00 € 
Saltimbocca mit Schinken und Salbei Stück 3,50 € 
Schweinebraten nach toskanischer 
Art  

150 g 12,00 € 

Tagliata mit feiner Kräutersauce 200 g 15,00 € 
Rotwildgerichte  200 g 16,00 € 
Wildschweingerichte 200 g 12,50 € 

 

 

 

FISCH 
Baby-Calamari mit Knoblauch gedünstet kg 69,50 € 
Doradenfilet, gegrillt Stück 7,00 € 
Doradenfilet, mit Zucchini und Tomaten Stück 7,00 € 
Fischtatar  kg 69,50 € 
Kabeljausalat kg 45,00 € 
Lachs Bellavista (mind. 1 Seite) kg 69,50 € 
Lachs, gegrillt kg 49,50 € 
Baby-Pulpo  in scharfer Tomatensauce kg 49,50 € 
Pulposalat kg 59,90 € 
Schwertfisch alla Marinara kg 69,50 € 
Schwertfisch alla Palermitana Stück 3,00 € 
Schwertfisch, gegrillt kg 69,50 € 
Seeteufel in Speckmantel an Rahmsauce kg 69,50 € 
Seeteufel in Weißwein  kg 69,50 € 
Seppia alla Livornese kg 49,50 € 

Thunfisch, gegrillt 150 g 12,50 € 
Wolfsbarsch, Stück  ab 600g kg 79,50 € 
Wolfsbarsch, Stück 450 -600g kg 69,50 € 

 

BEILAGEN 
Spargel, gratiniert Stück 2,00 € 
Ratatouille kg 35,00 € 
Fenchel, diverse Zubereitungen kg 29,90 € 
Kartoffelgratin Stück 3,50 € 
Spinat 100 g 49,50 € 
Rosmarinkartoffeln kg 29,50 € 
Bund von grünen Bohnen mit Speck 
umwickelt 

Stück 3,50 € 

Grüne Bohnen gedünstet mit Olivenöl 
und Knoblauch 

kg 20,00 € 

Karotten 100 g 24,50 € 
Rosenkohl kg 24,50 € 

Mangold kg 49,50 € 
Brokkoli gratiniert kg 39,50 € 

Porree kg 29,50 € 
Artischocken, div. Zubereitungen kg 69,50 € 
Kartoffelpüree mit Trüffel kg 39,50 € 

 

DESSERT 
Crème Caramel Stück 3,50 € 
Panna Cotta mit Beerensauce Stück 3,50 € 
Tiramisù Stück 3,50 € 
Bignè, Windbeutel gefüllt mit versch. 
Cremen 

Stück 1,00 € 

Profiteroles Stück 1,00 € 
Petit Fours Stück 1,25 € 
Cannolo siciliano, gefüllt mit Ricotta  Stück 3,50 € 
Minicannolo siciliano Stück 1,50 € 
Spuma di cioccolato, mindestens 2 l l 29,50 € 
Babà al Rum Stück 0,80 € 
Crostatine mit versch. Konfitüren Stück 1,00 € 

Torrone kg 44,50 € 
Gebäck: Cantuccini, Chiacchiere kg 19,00 € 
Paste di mandorla, Mandelkekse Stück 0,50 € 
Panettone/Colomba kg 12,50 € 
Diverse Kuchensorten 
Nonna/Limone/Caprese/Mele/Ricotta 

Stück 
kg 

3,50 € 
29,90 € 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SALUMERIA DA PINO 

Puglisi GmbH 

Windscheidstr. 20 

10627 Berlin 

Fon 030-3243318 

Fax 030-32709591 

email@salumeria-pino.de 

www.salumeria-pino.de 

 

APERITIVO/FINGERFOOD 
Das Häppchen um den Hunger zu stillen: 

Mindestbestellung 10 Stücke pro Sorte 
Minipasteten mit versch. Füllungen Stück 1,00 € 
Parmaschinkenröllchen mit Parmesan-
Rucolafüllung 

Stück 1,50 € 

Roastbeefröllchen  Stück 2,00 € 
Blätterteigtaschen mit versch. Füllungen Stück 1,00 € 
Mini-Arancino (sizilian. Reisbällchen) Stück 1,00 € 

Oliva Ascolana (Riesenolive gefüllt und 
gebacken) 

Stück 1,00 € 

Miniartischocken, gefüllt Stück 1,50 € 

Minipaprikaschoten gefüllt mit Thunfisch 
oder Frischkäse 

Stück 1,00 € 

Riesengarnele mit Speckmantel Stück 4,00 € 
Crocchette di Parma, Kartoffelkroketten mit 
Parmaschinkenstückchen 

Stück 1,00 € 

Minifleischboulette  Stück 0,80 € 
Frittata mit Kartoffeln und Tomate Stück 0,50 € 
 

Spießchen mit: 

  

Oliven Stück 1,00 € 
getrockneten Tomaten und Kapern Stück 1,00 € 
Käse und Trauben Stück 2,00 € 
Mozzarellakugelchen, Minitomate, 
Basilikum 

Stück 2,00 € 

Zwiebelchen, Champignon und Olive Stück 1,50 € 

gebeiztem Lachs Stück 2,00 € 
 

CROSTINI/KANAPÉES 
Die belegten Baguette-Schnittchen: 

Mindestbestellung 10 Stücke pro Sorte 
Salami Stück 1,00 € 
Parmaschinken Stück 1,95 € 
Arista Stück 2,50 € 
Vitello tonnato Stück 2,50 € 
Roastbeef Stück 2,95 € 
Robiola (ital. Frischkäse in drei Varianten) Stück 1,00 € 
Caprese (Mozzarella+Tomate+Basilikum) Stück 1,50 € 
Käse und Mostarda Stück 1,95 € 
Ziegenfrischkäse und Artischocke Stück 2,50 € 
Steinpilzcreme Stück 2,95 € 
Trüffelcreme Stück 2,95 € 
Lachs, hausgebeizt Stück 2,95 € 
Eismeergarnelen Stück 2,95 € 

 

FOCACCIA  
Die gefaltete Minipizza für Gourmets: 

Mindestbestellung 10 Stücke pro Sorte 
Gegrillte Paprika Stück 2,50 € 
Parmaschinken, Rucola und Parmesankäse Stück 2,50 € 
Caponata Stück 2,50 € 
Tomatensauce, Sardelle und Oregano Stück 2,50 € 
Büffelmozzarella Stück 2,50 € 
Lachs und Spinat Stück 2,50 € 
Toskanischer Salami Stück 2,50 € 

Wunschbelag auf Anfrage möglich! 

Bestellvorlauf: mindestens 1 Tag. 

FLYING BUFFET 
Ideal um viele Gäste effektiv zu bewirten, 

ohne lästige Schlange am Buffettisch. 

Realisierbar ab 60 Personen. 

Beispiel à 39,00 €* / Person 
Kalte Speisen 

Scampo nach Sardischer Art mit Minitomate und Sellerie, 
serviert im Gläschen 
Parmaschinkenrose, Parmesankäseraspeln und Kugel von 
Honigmelone, serviert im Happy-Spoon 
Vitello Tonnato-Scheibe auf Radicchiosalat mit Kapernfrucht 
und Zitronenzesten, serviert im Schälchen 
Warme Speisen 

Kleine Port. Nudeln, Zubereitung nach Wunsch, serviert im 
Waffelschälchen 
Schweinefiletscheibe in Kräuterkruste mit Rosmarinspieß auf 
grünen Bohnen, serviert auf Tellerchen 
Schwertfischröllchen nach Palermitana Art auf Caponata, 
serviert auf Tellerchen 
Süßes 

Gläschen mit Pannacotta, Beerenfrüchten und Minzeblättern 
Gläschen mit vertikalem Tiramisù und Schokoladensplittern 

 

*Der Preis versteht sich inklusive des Minigeschirrs für die Gäste und 

eines Koches sowie der notwendigen Geräte. 

Servicepersonal nicht inklusive. 

 

GETRÄNKE 
Bequeme Lieferung auf Kommission, Sie 

bezahlen nur was Sie verbrauchen. 
Mineralwasser mit/ohne Kohlensäure 0,75 l Fl. 2,00 € 
Fruchtsaft 1 l Fl. 3,50 € 
Prosecco/Schaumwein 0,75 l Fl. ab 9,95 € 
Rotwein und Weißwein 0,75 l Fl. ab 6,95 € 

Unser einzigartiges Weinsortiment  

umfasst mehr als 1000 verschiedene Sorten. 

Wir beraten Sie gerne. 

 

AUSSTATTUNG 
Leihgeschirr (Teller, Besteck und 
Gläser) 

pro Gast ab 3,95 € 

Stehtisch, je nach Größe  Stück ab 10,00 € 
Buffettisch , je nach Größe Stück ab 10,00 € 
Tischwäsche, je nach Größe Stück ab 5,00 € 

Benötigen Sie weitere Ausstattungen wie 

Pavillons, Zelte oder gar den richtigen Ort? 

Fragen Sie uns! 

 

SERVICE 
Wir vermitteln Ihnen 
gerne Aushilfen, Kellner, 
Köche, Buffetiere… 

Pro Kraft/Stunde ab 20,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

CATERING 

 


